
SALADE DE LA MAISON
Mélange de laitues, concombre, tomate et oignon.

TOMATE .
Tranches de tomate avec fromage panela et réduction de
balsamique au basilic.

POULET (80 g) .
Poulet avec pois, pommes de terre et mayonnaise sur litde laitue.

THON (80 g) . .
Thon avec oignon, tomateet mayonnaise, servi sur un litde laitue.

FLAN NAPOLITAIN
DESSERT DU JOUR
SORBET (Parfums de saison)
RIZ AU LAIT

BLANC DE POULET .
Grillé ou pané.**

BLANC DE POULET À LA FLEUR DE COURGE .
100 g de blanc de poulet avec 50 g de fleur de courge 
cuisinée avec oignon et grains de maïs.**

POULET AUX ÉPINARDS ET CHAMPIGNONS.
100 g de blanc de poulet farci avec 50 g d’épinards sautés 
aux champignons.**

BLANC DE POULET AU HUITLACOCHE.
100 g de blanc de poulet farci avec 50 g de huitlacoche, 
cuisiné avec oignon et grains de maïs.**

VIANDE GRILLÉE (100 g)
Accompagnée de riz et de salade.**

FILET DE POISSON (100 g)
Grillé, pané ou au beurre à l’ail.**

HAMBURGER DE BŒUF (100 g)
Avec laitue, tomate et oignon. Servi avec des frites.

CLUB SANDWICH
Trois tranches de pain blanc, une tranche de jambon et de
fromage, 15 g de poulet, bacon, laitue, tomate et oignon.
Frites en accompagnement.

Le plat principal est servi avec une salade et du riz.

120.00

28000

CHILAQUILES SIMPLES
115 g detotopos de tortilla de maïs dans une sauce verte ou rouge.

ENCHILADAS VERTES, ROUGES OU AU MOLE .
Trois tortillas garnies d’une tranche de fromage manchego,
nappées de sauce verte, rouge ou mole.
Option : avec poulet.

QUESADILLAS
3 tortillas de maïs farcies de fromage manchego. Servies avec 
salsa pico de gallo.

MOLLETES 
Deux demi-pains bolillo tartinés de haricots, avec une tranche 
de fromage manchego, gratinés, servis avec pico de gallo.

TACOS DORÉS
3 tortillas de maïs garnies de poulet, pommes de terre ou carottes. 
Servis sur lit de laitue avec crème, tomate, avocat et fromage.

SANDWICH JAMBON ET FROMAGE
Deux tranches de pain blanc avec une tranche de jambon et de 
fromage manchego, laitue, tomate et oignon.

SPAGHETTI (100 gr.)
Avec sauce tomate, crème ou beurre à l’ail.

SOUPES MEXICAINS

PÂTES

AUTRES

SALADES

PLATS PRINCIPAUX

180.00

180.00

180.00

180.00

180.00

180.00

180.00

180.00

95.00

95.00

130.00

130.00

150.00

150.00

180.00

130.00

110.00

150.00

130.00

FRITES À LA FRANÇAISE (200 g)
HARICOTS FRITS (180 g)
SAUCE PICO DE GALLO (180 g)
TROIS TRANCHES DE BACON DE PORC
TROIS TRANCHES DE FROMAGE PANELA

55.00
45.00
45.00
45.00
45.00

DESSERTS

45.00
45.00
45.00
45.00

BOISSONSLa bière et le vin ne sont servis qu’avec un repas.

Viande grillée Molletes Tacos dorés Soupe de tortilla Flan napolitain

RIZ BLANC (200 g)
SOUPE DE TORTILLA (355 ml)
SOUPE DU JOUR (355 ml)
CRÈME DE HARICOTS (355 ml)
CONSOMMÉ DE POULET (355 ml avec 40 g de poulet)
SOUPE DE LÉGUMES (355 ml)

Le plat principal est servi avec 
une salade et du riz.

Accompagnés de haricots frits

85.00
85.00
85.00
85.00
95.00
85.00

CAPPUCCINO (240 ml)
CAFÉ DE OLLA (240 ml)
CAFÉ AMÉRICAIN GOURMET OU ESPRESSO (240 ml)
VERRE DE LAIT FROID OU CHAUD (PETIT) (240 ml)
CHOCOLAT CHAUD MEXICAIN (240 ml)
JUS NATUREL (GRAND) (400 ml)
JUS NATUREL (PETIT) (240 ml)
VERRE D’EAU FRAÎCHE (400 ml)
VERRE D’EAU FRAÎCHE AVEC EAU MINÉRALE (400 ml)
THÉ (240 ml)
SODA (400 ml)
BOUTEILLE D’EAU (600 ml)
THERMOS DE CAFÉ INSTANTANÉ (1 L)
VERRE DE VIN BLANC OU ROUGE (150 ml)
BIÈRE (355 ml)

45.00
45.00
45.00
30.00
45.00
45.00
30.00
35.00
45.00
25.00
30.00
20.00

110.00
70.00
50.00

BON APPÉTIT!


